CIN

CHIMICA « NOVELLI

Detergenza professionale

FORNO 100

DETERGENTE A FORTE POTERE SGRASSANTE SU GRASSI COTTI CARBONIZZATI

PUNTI DI FORZA:

Grande potere abrasivo

Disincrostante su sporco ostinato

Scioglie lo sporco da grassi cotti e carbonizzati
Schiuma ad azione attiva

Tensioattivo di origine naturale

Prodotto conforme alla normativa HACCP

Viene utilizzato su griglie, barbecue, spiedi, forni,
cappe, grill, piastre di cottura, girarrosti, braccetti
delle macchine da caffe...

MODALITA' D'USO:

Erogare direttamente sulla superficie da trattare,
lasciar agire e successivamente frizionare.
Utilizzare con guanti e occhiali protettivi.

Sullo sporco ostinato utilizzare il prodotto puro
mentre per la pulizia ordinaria diluire fino al 50%.

ATTENZIONE:
Utilizzare il prodotto con i dispositivi di sicurezza
consoni al lavoro da svolgere.

Prodotto disponibile nelle seguenti confezioni:
KG 05

KG 10

KG 30

KG 60

KG 120

PRODOTTO AD USO PROFESSIONALE

PRECAUZIONI D'USO:
Per maggiori informazioni consultare la
scheda di sicurezza.
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